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CAIET DE SARCINI PRIVIND ACHIZITIONAREA DE SERVICII DE CATERING

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de achizitie si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura va elabora
oferta sa, in vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea
serviciilor de catering: pregatirea, prepararea si livrarea hranei la sediul achizitorului.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza potrivit legislatiei in
vigoare: Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publica, a contractelor de
concesiune, de lucrari publice si a contractelor de concesiune de servicii, stipulat la art. 7 alin.
(7) litera a) din Legea 98/2016, Achizitie directa.

l. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Prestatorul trebuie sa asigure pregatirea, prepararea si livrarea hranei conform normelor
de hrana prevazute de legislatia in vigoare pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si
adolescenti 1n cadrul proiectului PNRAS - ,, COMBATEREA ABANDONULUI
SCOLAR iIN SCOALA BRADEANU, JUDETUL BUZAU- COD F-PNRAS-1-2022-
2340, finantat conform SCHEMEI DE GRANTURI DIN CADRUL PROGRAMULUI
NATIONAL PENTRU REDUCEREA ABANDONULUI
SCOLAR al Scolii Gimnaziale Bradeanu

Maximul de meniuri alocate/perioada :

2024 — 50 zile X 26 elevi = 1300 portii
2025 — 35 zile X 26 elevi = 910 portii
1 elev =1 portie

Total portii: 2210 portii

Specificatii tehnice: Meniu compus din fel principal (felul 2).

Prestatorul trebuie sa asigure numarul de meniuri pentru elevii implicati in programul
PNRAS constand tn meniu compus din fel principal (felul 2).
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Descrierea produsului pentru o portie/meniu:
Caracteristici:

Fel principal (felul 2) pe trei variante de meniu care va contine:
- Tocanite, tochituri, gulasuri, sarmale, snitel, fripturi din carne de pasare/porc pulpa/piept
de pui, minim 200 grame;
- Garnitura (piure de cartofi/orez pilaf/cartofi la cuptor/ minim 170 grame
- Paine/chifla minim 50 grame
- Salata minim 50 grame;
- Apa plata 0,500 ml;
- Fruct de sezon;
- Prajitura;
- Caserola etansa, izolata termic;
- Tacamuri de unica folosinta;
- Servetel.

Mancarurile sd nu fie grase, sosurile sd nu contind multa faina sau alte adaosuri de ingrosare,
sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Daca pe parcursul deruldrii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se
vor solicita meniuri adecvate bolilor respective. Se face precizarea ca se solicita ca alimentele
ce compun carnea sa fie portionate la gramajul prevazut in particularitatile prevazute de
legislatia sanitara.

In functie de modificarile intervenite in frecventa elevilor beneficiari ai serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a diminua numarul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fard vreo notificare prealabild, ci numai prin precizarile cu
privire la numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansata catre prestator. Meniurile se pot
modifica in functie de reglementarile legislative in vigoare, OMS 1563/ 2008,0MS 975/1998,
OMS 976/1998 etc.

1. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE:

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA la
semnarea contractului:

Ofertantul participant la procedura trebuie sd aiba Inscris in statutul societatii, ca obiect de
activitate, servicii de catering.

La data semnadrii contractului, prestatorul castigator va prezenta obligatoriu certificatul de
nregistrare, certificat constatator, documentul de Tnregistare sanitar - veterinara si pentru
siguranta alimentelor pentru serviciile de catering, precum si dovada ca ofertantul detine
mijloc de transport echipat si dotat corespunzator pentru transportul hranei.
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I1l.  CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
dupa semnarea contractului :

Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte particularitatile unitatii de Tnvatamant
beneficiare ale serviciului de catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al
acestui serviciu.

La prepararea mancarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor legale.

Prestatorul trebuie sd respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor in functie de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varstd, pentru asigurarea cresterii $i unei stari
de sanatate si imunitate corespunzatoare.

Mancarurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea lor se
va evita pe cét posibil folosirea oricaror factori alergogeni.

Prestatorul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare si pentru prepararea si
transportul hranei.

Ofertantul devenit contractor va asigura: - vesela de unica folosinta (farfurii,
tacamuri, servetele) pentru toti elevii.

Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
participanti pe toata perioada solicitata de achizitor si pentru numarul de elevi solicitat.

Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru transportul
produselor de catering.

Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de
sanatate cauzate participantilor de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering.

IV.  MODALITATE DE LUCRU

Achizitorul va transmite ofertantului devenit contractor o solicitare pentru asigurarea
necesarului de servicii de catering pentru participantii la programul PNRAS, in dimineata
zilei respective, pana la ora 10,30 (numarul de portii pentru ziua respectiva).

Hrana (produsul de catering) va fi livrata la sediul scolii zilnic, la ora 13,45.

Ofertantul, devenit contractor, va transmite sdptamanal meniul propus, conform solicitarii
achizitorului.
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V. CERINTE PRIVIND RESURSELE UMANE
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Ofertantul devenit contractor se obliga sa aloce resursele necesare ducerii la indeplinire in
cele mai bune conditii a contractului.

Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru activitatea persoanelor desemnate
responsabile si pentru obtinerea rezultatelor solicitate.

Achizitorul va desemna o persoana corespondenta, care va lucra in stransa colaborare cu
persoana desemnata de ofertantul devenit contractor. Numele persoanei responsabile din
partea Achizitorului va fi transmisa ofertantului devenit contractor dupa semnarea
contractului.

Cerinte privind igiena personalului:

Angajatii operatorului economic responsabil cu prepararea hranei trebuie sa fie calificati.
Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sd mentind un
grad ridicat de curatenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata.
Oricarui lucrator care suferd de o boala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau
diaree), sau este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite sa
manipuleze alimente ori sd intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice
capacitate, dacd existd posibilitatea de contaminare directad sau indirectd. ( Declaratie pe
propria raspundere).

Personalul angajat Tn manipularea si prelucrarea alimentelor a urmat cursul de Notiuni
fundamentale de igiena.( Declaratie pe propria raspundere)

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria
raspundere).

VI. LOGISTICA

Ofertantul devenit contractor trebuie sa detina toate autorizatiile si certificarile prevazute ca
obligatorii de legislatia in vigoare pentru prestarea serviciilor, aflate in perioada de
valabilitate si sa le prezinte oricand, la cererea Achizitorului.

Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor alimentare si pentru
prepararea, depozitarea si transportul hranei pana la beneficiar.

Ofertantul devenit contractor trebuie sa transporte si sd distribuie hrana catre destinatiile
finale conform solicitarilor achizitorului cu mijloace de transport autorizate, in conformitate
cu normele de igiena in vigoare.

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie
mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare .

Transportul si distribuirea hranei preparate se va face n recipiente din materiale reciclabile
adecvate care sa pastreze temperatura alimentelor, separate pentru fiecare fel de mancare.
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Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la transportul
alimentelor, acolo unde este riscul contaminarii alimentelor.
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Operatorul economic trebuie sa prezinte in propunerea tehnica dotarile ce urmeaza a fi
folosite pentru indeplinirea contractului din care sa faca parte cel putin urmatoarele:

- Vehicule de transport hrana autorizate - Lada izoterma, functie de racire/incalzire,
pentru — transportul alimentelor.

- Caserole individuale - Lazi marcate “numai pentru alimente”.

- Alte dotari considerate a fi necesare In vederea livrarii hranei in conditii
corespunzatoare.

Recipientele in care se vor transporta alimentele vor fi igienizate Tnainte si dupa fiecare
livrare. In cazul unor produse preambalate, acestea trebuie sa fie ambalate individual
(recipiente/pungi din materiale reciclabile sigilate si etichetate).

Toate costurile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu personalul,
cheltuieli de transport, procurare, servire, cheltuieli de comunicatii, cheltuieli administrative
vor fi incluse de catre ofertant in tarifele ofertate.

Ofertantul trebuie sa aiba locatia In care prepara hrana pe o raza nu mai mare de 15 km de
sediul achizitorului, avand in vedere ca e vorba de hrana calda.

VII. CERINTE GENERALE CU PRIVIRE LA PRESTAREA SERVICIILOR

Ofertantul devenit contractor trebuie sd execute serviciile de catering exclusiv cu personal
calificat.

Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare
de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar - veterinare. Produsele
aprovizionate vor fi insotite de documente legale prevazute de legislatia in vigoare (facturi
fiscale, aviz de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate).

Ofertantul devenit contractor trebuie sd-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea
serviciilor de preparare si distribuire a hranei. Totodata, este raspunzator de siguranta tuturor
operatiunilor si metodelor de prestare utilizate.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, achizitorul are dreptul sa opreasca distribuirea hranei, iar ofertantul
devenit contractor pentru serviciile de catering va fi obligat s inlocuiasca alimentele sau
hrana 1n cauzd cu altele/alta corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru
aceasta.

In cazul in care se vor constata cantititi lipsd in momentul receptiondrii serviciilor, cantititile
lispa se vor consemna in Procesul - Verbal urmand ca Prestatorul sa le livreze in maximum 1
ora de la momentul constatarii lipsei. Daca meniurile constatate lipsa la receptie nu vor fi
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livrate in intervalul de timp mentionat mai sus, achizitorul nu va plati contravaloarea
acestora.

Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru executia la timp a obligatiilor
contractuale si pentru calitatea serviciilor in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini.

Ofertantul devenit contractor se va conforma solicitarilor transmise de achizitor prin
intermediul persoanei de contact desemnate. Achizitorul va furniza toate informatiile
necesare solicitate de catre ofertantul devenit contractor Th scopul ducerii la Tndeplinire a
contractului de servicii.

Ofertantul devenit contractor va ramane in legatura permanenta cu persoana de contact
desemnata din cadrul autoritatii contractante. Comunicarile intre parti se vor focaliza pe
indeplinirea sarcinilor prezentate in prezentul caiet de sarcini, dar si pe problemele
procedurale, financiare, contractuale si tehnice cu consecinte financiare.

Serviciile ce fac obiectul contractului vor fi prestate pe toata durata contractului, respectiv
incepand cu intrarea in efectivitate a contractului si pana la finalizarea serviciilor, n méasura
solicitarii acestora de catre achizitor.

Serviciile vor fi prestate in timp util, in vederea indeplinirii cu succes a obiectului
contractului.

Ofertantul devenit contractor va informa in cel mai scurt timp persoana de contact desemnata
de catre achizitor cu privire la orice eveniment sau circumstante ce impiedicd executia
contractului la timp.

Tn cazul in care ofertantul devenit contractor nu poate onora solicitarea primita cu privire la
prestarea serviciilor, acesta va notifica imediat achizitorul. In cazul in care prestatorul refuza
sa onoreze comenzile sau nu le onoreaza din alte motive decat forta majora, achizitorul poate
rezilia contractul si solicita despagubiri.

Ofertantul devenit contractor va depune toate diligentele pentru asigurarea unui nivel calitativ
ridicat al serviciilor prestate.

VIIl. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia hranei se va realiza saptdmanal de cétre achizitor prin persoanele desemnate de cétre
acesta.

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate zilnic,
meniul din ziua respectiva. De asemenea, prestatorul va prezenta declaratia de conformitate si
calculul caloriilor si gramajul pe portie.

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat, in
scris, prestatorului.

Prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii
beneficiarului Tn ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc.
Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.
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IX. CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de receptie
si anexele acestora.

Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractantd, confirmate
prin procesele verbale de receptie.

Plata facturilor se va face in maxim 30 zile din momentul in care se va primi finantarea
cheltuielii conform Planului de achizitii, PNRAS.

In situatia in care Achizitorul dovedeste ci nu a primit in bugetul propriu sumele
necesare efectudrii platilor aferente executarii contractului, desi a promovat toate formalitatile
si actiunile prevazute de legislatia in vigoare si de instructiunile de implementare a
proiectului, ori au intervenit imprejurari care determind intarzierea platilor si care nu se
datoreaza Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cu documente legale lipsa sa de culpa,
acesta din urma nu va fi obligat la plata de penalitati pentru neachitarea la termenul stabilit in
contract, a obligatiei de plata.

X. DOCUMENTE CARE VOR iNSOII OFERTA:
- Declaratie pe propria raspundere de acceptare a conditiilor prezentului caiet de sarcini

- Declaratie pe proprie raspundere cd nu se incadreaza in cond. art. 164, 165, 167 din Legea
98/2016.

- Declaratie privind evitarea conflictului de interese, asa cum este prevazut in Legea 98/2016.

Oferta va contine, obligatoriu, pretul in lei faira TVA, pentru 1 (una) portie.



